
Antipasti
(A) Tagliere di salumi del Castelletto con verdurine in agrodolce  € 12,00

Coscia di maiale di nostra affumicatura con grattugia di rafano € 8,00

(A,G) Fagottino di pasta fillo con mozzarella e crema di tartufo nero * € 13,00

(D-G-I) Piovra con patate soffici e polvere di olive taggiasche € 15,00

(A,D,E,H,I,) Percorso del Baccala ‘ 
( mantecato, in insalata, con cannella e pinoli) € 20,00

(A,D,N,P,) Capesante e Canestrelli al forno al profumo di Brandy € 15,00

Primi piatti

(P,B,D,G,I,)Risotto mantecato al Barolo 
e gelato di Formaggio alle vinacce di Barolo “Ocelli”   (minimo 2 porzioni ) €  16,00

(A,C,G) Ravioli “cacio e pepe” con crema di zucca e pancetta croccante  € 15,00

(A,C,I) Bigoli rustici all’uovo con ragu’ d’anatra  * € 10,00

( I ) Zuppa del giorno  €  7,00

(A,D,I,P,) Zuppa di pesce con crostini all’ aglio  € 20,00

(A,C,D,G,I,) Gnocchi di patate con scampi  € 18,00

(A,C,D,I,) Linguine di Gragnano con  Astice  €  28,00



Secondi piatti

(A,G,I,N,) Il “Torresano di Torreglia ”  ripieno ( Piccione di Torre)* € 18,00

( L) Bracioline di agnello allo scottadito € 22,00

Tagliata di Filetto di Sorana  e sali aromatici € 26,00

Ribs (Costina) di Manzo Angus Aberdeen Scozzese  
con salsa barbecue  € 20,00

(A,G,I,N,)Petto di faraona con ripieno al tartufo nero * € 18,00

( D,P,) Filetto di branzino in carta fata con frutti di mare € 15,00

( D) Grigliata di crostacei 
( scampi , gamberoni , aragostella ) € 28,00

( A,C,E,N,H,P )Fritto Misto con maionese tartara
  (Scampi , Gamberi ,Canestrelli , Totani , Calamaretti) € 22,00

-coperto € 3,00

-contorni € 4,00

* Questi piatti possono contenere funghi

TABELLA ALLERGENI
A – CEREALI CONTENENTI GLUTINE H- FRUTTA A GUSCIO
B – CROSTACEI I – SEDANO
C- UOVA L-SENAPE
D- PESCE M- SEMI DI SESAMO
E-ARACHIDI N- ANIDRIDE SOLFOROSA
F- SOIA O- LUPINI
G-LATTE P- MOLLUSCHI


